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Congratulations on purchasing this ZASS product. Like all ZASS products, this product was

designed on the basis of the latest technical knowledge and was manufactured using the most

reliable and modern electrical / electronic components.

Before putting the appliance into operation, please allow yourself a few minutes to read the

following instructions for use.

Thank you !

Carefully read the precautions DO NOT TOUCH HOT SURFACES.
UE in this manual before operating USE THE HANDLES AND BUTTONS

the unit! FOR OPERATION AND HANDLING

1. GENERAL INFORMATION and SAFETY PRECAUTIONS

CAUTION!
When using electrical appliances, safety precautions should always be
followed to reduce the risk of fire or electric shock!

» Do not immerse the power cord, plug or housing in water or under the tap during cleaning, to avoid of make
damage or occur danger.

« Avoid any liquid enter the appliance to prevent from electric shock or short-circuit.

* Do not cover the air inlets and air outlets when the appliance is working.

» Some parts of the appliance have high temperature during operation, please do not use hand touching directly.
Warning

» Make sure that your output voltage corresponds the voltage stated on the rating label of the appliance.

« Before using please check the power cord of appliance and the accessories du not use with any damage.
* Do not let cord hang over the sharp edge of counter.

» Do not plug in the appliance or operate the control panel with wet hands.

» Do not place or use the appliance on or near combustible materials, such as tablecloth curtain or wallpaper,
in order to avoid something burning.

 External power cord connection is not allowed.

» High temperature in fryer inner chamber during operation, please do not put plastic dishes, bowls or
protection film into it.

* The appliance should be placed on a horizontal and stable surface when using. Do not place on plastics,
board or any other hot-short, easy-wear surface.

» Do not place the appliance against wall or other appliances, all around 10cm of space required to remain.
« Do not place anything on the top of appliance.

» Do not use the appliance beyond the specification of this manual.

* Do not use this product in the unattended.

« During the appliance frying hot steam will exhaust through the hind side air outlet. Keep your hands and
face at a safe distance from the steam and the air outlet openings. Also be careful of hot steam and air when
you remove the basket, tray toast rack from the appliance.

» Once cooking done and taking out pan component, the heater component with very high temperature. Do
not touch it.

« If the pre-set time is too long, the food will be burnt and smokes and would release from air outlet. Plug off
immediately and clean the food and oil of the basket, toast rack and tray.

« After using the fryer, please press the power button, then pull the plug from the socket, avoid direct strong
pulling power cord.

» Keep the appliance and its cords out of the reach of children.

» Unplug the appliance from outlet when it is not in use or before cleaning. Allow it to cool down first. And
then make cleaning.

» Do not use any accessories provided by non-native.

* This appliance is intended to be used in household. Do not use outdoors.
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« Clean and wipe dry the Fried blue chips, Glass jar, before putting the food inside.

» The appliance with built-in safety switch. Only the cooking window component propulsion in correct place,
it can be switched to standby mode.

* Always unplug the appliance while not using.

« If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

* This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they
are older than 8 and supervised.

» Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

« Appliances are not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control system.

» The door or the outer surface may get hot when the appliance is operating.

» The manufacturer is not responsible for damages resulting from incorrect use of the device.

2. KEY TO MACHINE PARTS (Page 2)

- CAVITY 1: TIME/TEMP; - CHICKEN LEG;

- CAVITY 1: DOWN; - BACON;

- CAVITY 1: TEMP indicator; - SHRIMP;

- CAVITY 1: TIME indicator; - PIZZA;

- CAVITY 1: UP; - DRY FRUIT:

A - CAVITY 1: SHAKE indicator; - SAUSAGE;

- LAMP (only on ZAF 13 model); - CAVITY 1;

E - CAVITY 2: SHAKE indicator; - SMART FINISH;

El - CAVITY 2: DOWM; - KEEP WARM;

- CAVITY 2: TEMP indicator; - PREHEAT:

- CAVITY 2: TIME indicator; - POWER;

- CAVITY 2: UP; - MENU;

- CAVITY 2: TIME/TEMP; - START/STOP;

- FRIES; - MATCH COOK;

- FISH; - CAVITY 2;

- STEAK; - Top lip;

- VEGETABLE; - Control panel;

- CHICKEN WING; - Inner pot (CAVITY 1).

- CAKE; - Inner pot (CAVITY 2).
oo
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3. PRODUCT INSTRUCTIONS

1. After plug in, one long beep can be heard, all the indicators on the control panel illuminate for
1 second and the appliance enters into the power off mode. At that time, the indicator of Power
button illuminates solidly while other buttons and indicators go into the sleep mode.
2. Shortly press the Power button “ @ ", cavity1 “(1)” and cavity2 “ (2] ” buttons on the control
panel are activated. Then Shortly press the cavity1 button “ (1) ” or cavity2 button “ (2) "At that
time, the default temperature is 200°C and the default time is 15 minutes.
3. Shortly press “{) " to make switching among the menus. The indicator of the selected menu
flashes while the indicators of the other menus illuminate solidly.
4. Press cavityl “ (1) 7 or cavity2 “ (2] "Shortly press the TIME/TEMP button “ @2 ” to make
switching between the temperature and time, and then adjust the temperature or time by “ ~~ ”
or“ » ”. Hold and press “ ~ ”or “ ~ ” to adjust the temperature or time quickly, at that time,
you can still make switching among the menus.
5. After setting the temperature, time and menu, shortly press the START/STOP button “ & ”,
the appliance starts to work.
6. During working, shortly press the START/STOP button “ & ”, the appliance pauses working.
Press the the START/STOP button “ & ” again and the appliance continues working.
7. After the working is completed, the appliance exits from the working mode, five beep is heard,
the display shows “000” and “000” flashes. When the display extinguishes completely (only the
indicator of Power button illuminates), the appliance enters into the power off mode.
8. For the Preheat function, the default temperature is 200°C and the default time is 3 minutes.
The time and temperature cannot be adjusted under the preheat mode. In the before selecting
the menu or pause mode, shortly press the PREHEAT button “ (£)” to select the function(press it
again to cancel the selection). Shortly press the START/STOP button “ & ” enter the preheating
mode, and return to the default state.
9. For the keep-warm function, the default temperature is 80°C and the default time is 60
minutes. In the before selecting the menu or pause mode, shortly press the KEEP WARM
button “ @ ” to select the function(press it again to cancel the selection). After the heating work
is completed, the appliance enter the keep-warm mode.
10. After the appliance is powered on, you can remove the inner pot at any time, at that time,
the appliance stops working, the display illuminates solidly indicating the inner pot is removed,
at that time, the appliance cannot be operated. And the appliance will continue working after the
inner pot is placed correctly again.
11. FRIES When 1/2 and 1/6 of the cooking time is left, FISH, STEAK, VEGETABLE, CHICKEN
WING, CHICKEN LEG, BACON, SHRIMP, SAUSAGE, when 1/3 of the cooking time is left, the
Shake indicator will flash and the buzzer will beep for 30 seconds to remind the user to perform
the “Shake” operation. And the “Shake” operation will be canceled after either of the following
operations is performed.
(1) The user removes the inner pot and perform the “Shake” operation within 30 seconds, and
then place the inner pot in the main body again.
(2) There is not any operation within 30 seconds.
Either of the above conditions is considered to be the completion of the “Shake” operation.
After the “Shake” operation is completed, the buzzer will stop beeping, the Shake indicator will
extinguish and the appliance will continue working.
12. For the match cook function, when you have set the menu for cavity1 or cavity2, then shortly
press the NATCH COOK* G==2 ” button, the set cavity data is copied another cavity, shortly
press the START/STOP “ & "button, the appliance starts to work and return to the power off
mode after the working is completed.
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13. For the smart finish function, when you have set the menu for cavityland cavity2, then
shortly press the SMART FINISH“G&52)" button, shortly press the START/STOP “ & “button,
the appliance starts to work and return to the power off mode after the working is completed.
using this function, different foods can cooked at the same time, make sure the food is done at
the time.

BEFORE USING FOR THE FIRST TIME

1. Your Air Fryer is supplied with a shelf placed in the inner pot. Grasp the handle to remove
the inner pot from the main body and then place it on a flat and clean working area.Remove all
packing material and labels from the inside and outside of the Air Fryer.

2. Check and ensure that there is no packing material under and around the inner pot.

3. Wash shelf and inner pot in hot, soapy water.

4. DO NOT IMMERSE THE AIR FRYER BODY IN WATER. Wipe Air Fryer body with a damp
cloth. Dry all parts thoroughly.

NOTE: During first use, the Air Fryer may emit a slight odor. This is normal.

WARNING: This appliance can not be used to boil water.

PRODUCT OPERATION GUIDELINES

1. Place the Air Fryer on a flat and heat-resistant working area which is close to an electrical outlet.
2. Firmly grasp the handle to remove the inner pot from the main body and then place it on a
flat and clean surface.

3. Place the food on the shelf and please do not overfill.

4. Push the inner pot into the main body and make sure that the inner pot is placed correctly.
5. Connect the appliance with power source.

6. The adjustable temperature range between 80°C and 200°C and the adjustable time ranges
between 1 minute and 60 minutes.

7. If the Air Fryer is at the cold state, select the Preheat function (no need to load food), the
heating indicator illuminates and the Air Fryer starts to heat. The cooking effect will be better
after the appliance is preheated.

8. Follow the operation in the section of “OPERATION INSTRUCTION FOR CONTROL PANEL”
to select the proper time and temperature according to the food to be cooked. And then turn on
the appliance.

9. When the inner pot is removed, the heating element will stop working and the display will
indicate that the inner pot has been removed. After the inner pot is placed correctly, the appliance
will continue heating.

10. Flip the food over to check the browning and doneness of the food. If need to continue
cooking, adjust the temperature and time until the food is cooked completely.

11. After the cooking is completed, remove the inner pot from the body and place it on a flat and
heat-resistant surface. Put the cooked food in a proper container.

12. The cooking can be continued if necessary. Unplug the appliance when not in use.

NOTE: The Air Fryer will not heat if the START/STOP button is not activated. Unless the inner
pot is installed correctly, the Air Fryer will not heat and the display will indicate that the inner pot
has been removed. After the cooking is completed, please press the Power button to turn off
the Air Fryer.

WARNING: Be careful when flipping over the food in the inner pot. To avoid personal injury or
property damage, do not flip over the food by shaking the whole machine.

WARNING: Be extra careful when removing and placing the inner pot to avoid being scalded
by hot steam.

WARNING: After cooking, do not put the shelf and inner pot directly on the plastic table to avoid
scorching the plastic table. Don’t turn the inner pot with shelf over.

.6.
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HELPFUL HITS

1. Olive oil or vegetable oil works well for air frying. Oil can be applied on the foods to get a better
cooking result. And please make sure the foods are dried before being applied with oil.

1. The food can be cut into small pieces to increase the cooking area and make the food be
crispier. Activate the preheat function before frying food for better cooking result.

2. Do not overfill the inner pot with food. Never fill the inner pot with food of which amount is
more than 1/2 of the maximum capacity of inner pot.

3. For the best cooking result, some foods need to be flipped over during air-frying. Refer to
“INTRODUCTION FOR MENUS” for specific information.

4. When cooking foods that are naturally high in fat, such as chicken wings or sausages, it may
be necessary to empty the grease from the inner pot between uses to avoid excessive smoke.
5. Always dry the food before cooking to improve browning and avoid excessive smoke.

6. The food in the inner pot must not be higher than the mouth of the inner pot to allow air to
circulate inside.

INTRODUCTION FOR MENUS

FOOD TEMP TIME VT/EFEQ';/I R-I,—AEI\II\AGPE R-I,‘:\III:IAEE SHAKE
FRENCH FRIES 200°C 20mins YES 80~200°C 1~60min YES
FISH 200°C 20mins YES 80~200°C 1~60min YES
STEAK 200°C 13mins YES 80~200°C 1~60min YES
VEGETABLE 180°C 10mins YES 80~200°C 1~60min YES
CHICKEN WING 200°C 15mins YES 80~200°C 1~60min YES
CAKE 160°C 30mins YES 80~200°C 1~60min NO
CHICKEN LEG 200°C 18mins YES 80~200°C 1~60min YES
BACON 200°C 7mins YES 80~200°C 1~60min YES
SHRIMP 200°C 13mins YES 80~200°C 1~60min YES
PIZZA 200°C 10mins YES 80~200°C 1~60min NO
DRY FRUIT 60°C 240mins NO 60~80°C 54102rr?i-ns NO
SAUSAGE 200°C 10mins YES 80~200°C 1~60min YES

NOTES:

1. Always use a meat thermometer to ensure that meat, poultry and fish are cooked thoroughly
before eating.

2. The “INTRODUCTION FOR MENUS” is only for reference. The amount, thickness or density
of the food and whether the food is fresh, thawed or frozen may affect the cooking time.

3. The “INTRODUCTION FOR MENUS” shows the average cooking time, the time required to
take some measures and the measures taken to achieve the best cooking result.

4. Frying a small amount of food will result in a shorter cooking time and a better cooking result.
Adjust the temperature and time as necessary to suit your taste.

4. CLEANING AND MAINTENANCE

WARNING: Allow the Air Fryer to cool down fully before cleaning.
1. Unplug the Air Fryer. Remove the inner pot from the main body. Make sure the inner pot and
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shelf have cooled completely before cleaning.

2. Wash the inner pot and shelf in hot soapy water. Do not use metal kitchen utensil or abrasive
cleanser or cleaning product as this may damage the non-stick coating.

3. The shelf and inner pot are dishwasher-safe. For the best results, place them on the top rack
of your dishwasher to clean.

4. Wipe the Air Fryer body with a soft, non-abrasive damp cloth.

5. The appliance contains no user serviceable parts. Except for cleaning, all maintenance
requiring disassembling must be carried out by qualified service personnel.

STORING INSTRUCTION

1. Make sure the Air Fryer is unplugged and all parts are cleaned and dried before storing.

2. Never store the Air Fryer at a hot and wet place.

3. Store Air Fryer in its box or at a clean, dry place.

5. ERROR & TROUBLESHOOTING

Problem Reason Solution

Insert the power plug correctly
and place the inner pot correctly,
and ensure that the Power
button is turned on

The plug has not been inserted
well or the inner pot is not placed
correctly

No indication or the control panel
can not be operated

When “shake” remind of the

The food is not shaken during cooking time is left, remove the

Uneven browning

cooking inner pot and shake the food
. . . Clean the moisture on the
There is a large amount of There is too much moisture on s
surface of food with kitchen
smoke produced the surface of food

paper

6. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model ZAF 13/ ZAF 21
Voltage / Frequency 220-240V / 50-60Hz

Basket capacity / total 45L/9L

Power 2600-3100W

Noise level <75dB(A)

Protection class Class |
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Felicitari pentru cumpararea acestui produs ZASS. Ca toate produsele ZASS, si acest produs

a fost conceput pe baza cunostintelor tehnice cele mai noi si s-a fabricat prin utilizarea

componentelor electrice/electronice cele mai fiabile si moderne.

Tnainte de a pune aparatul in functiune, va rugam sa va acordati cateva minute ca sa cititi

instructiunile de utilizare care urmeaza.

Va multumim !

Va rugam cititi cu atentie aceste I RS e =

intructiuni de utilizare inainte de AR 6L ORI 2 22

V= 2 S| BUTOANELE PENTRU OPERARE
: S| MANEVRARE!

1. INFORMATII GENERALE si MASURI DE PRECAUTIE

ATENTIE !
ATUNCI CAND FOLOSITI APARATE ELECTRICE, TREBUIE INTOTDEAUNA
RESPECTATE PRECAUTIILE DE SIGURANTA PENTRU A REDUCE RISCUL DE
INCENDIU SAU SOC ELECTRIC!
« Cititi toate instructiunile. Va rugam pastrati instructiunile de utilizare pentru referinte ulterioare, certificatul
de garantie, chitanta de cumparare si ambalajul produsului.
« Verificati daca tensiunea si frecventa corespund cu cele inscrise pe eticheta aparatului. Aparatul se va
conecta doar la o priza cu impamantare.
* Nu atingeti suprafetele fierbinti. Folositi manerele si butoanele pentru operare si manevrare si purtati
manusi de bucatarie in timpul functionarii aparatului.
» Pentru a preveni pericolul de electrocutare nu introduceti cordonul, stecherul sau aparatul in apa sau in
alte lichide. Evitati patrunderea lichidului in aparat.
* Atunci cand aparatul nu este utilizat, se va curata, monta/demonta accesoriile, stecherul trebuie scos din priza.
» Lasati aparatul sa se raceasca inainte de a-l deplasa, curata, depozita sau a monta/demonta accesorii.
» Nu acoperiti orificiile de intrare si de evacuare a aerului cand aparatul functioneaza.
« Trebuie asigurata o buna aerisire a incaperii in care este utilizat aparatul.
» Nu asezati aparatul pe perete sau pe alte aparate. Pastrati in jur, fatd de alte obiecte, un spatiu de minim
10 cm pe toate laturile friteuzei. Nu asezati nimic pe partea superioara a aparatului.
» Asezati aparatul pe o suprafata plana si stabila. Nu folositi aparatul pe/sau langa aragaz sau alte aparate
care genereaza caldura.
« Verificati starea aparatului si a cablului de alimentare Tnainte de orice utilizare. Daca exista o problema de
orice tip, nu utilizati aparatul. Apelati la un Service autorizat ZASS pentru a va verifica si/sau repara aparatul.
Nu reparati singuri aparatul.
« Folosirea accesoriilor care nu sunt recomandate sau vandute de ZASS poate duce la accidente sau la
distrugerea aparatului.
* Nu folositi aparatul in exterior sau in zone cu umezeala ridicata. Nu utilizati aparatul in apropierea
materialelor explozive/inflamabile.
» Uscati complet cosul/cosurile dupa curatare si inainte de a pune alimentele in el.
« Folositi intotdeauna recipientul pentru prepararea alimentelor, astfel incat mancarea sa nu se arda.
* Asezati intotdeauna recipientul de gatit si grilul pe o suprafata rezistenta la caldura.
» Nu umpleti niciodata recipientul de gatit cu grasime sau ulei.
* Daca este emis un fum negru, deconectati imediat aparatul. Asteptati pana cand fumul dispare inainte de
a scoate recipientul de gatit din aparat.
* Purtati manusi de bucatarie in timpul functionarii aparatului.
» Nu atingeti grilele de aerisire din partea laterala a aparatului. Atingeti numai méanerele si butoanele de
control. Nu introduceti mana in aparat si nu atingeti recipientul fierbinte.
» Nu miscati aparatul in timp ce acesta este pornit sau daca nu este racit complet dupa utilizare.
» Mancarurile preparate ar trebui sa fie maro-aurii si nu intunecate sau arse. Tndepértat,i reziduurile arse.
» Coacerea, gatitul si frigerea la o temperatura prea ridicata pot produce substante periculoase pentru
sanatate. Indepértati reziduurile arse. Nu gatiti in exces mancarea in timpul coacerii sau frigerii.
* In timpul functionarii temperatura este ridicata in cosul friteuzei, va rugam sa nu puneti vase de plastic,
boluri sau folie de protectie in ea.
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« Tn timpul gatirii, aburul fierbinte se va evacua prin orificiul de evacuare a aerului din spate. Tineti mainile
si fata la o distanta sigura de orificiile de evacuare a aburului si a aerului. De asemenea, aveti grija la aburul
fierbinte si la aer cand scoateti cosul si grilajul din aparat.

« Poate exista pericolul de incendiu daca aparatul este acoperit sau atinge materiale inflamabile

inclusiv perdele, draperii, etc. si altele asemenea atunci cand este in functiune.

* Nu turnati niciodat& ulei in cosuri! V& puteti arde si rani!

« In timpul prepararii, interiorul aparatului se incinge foarte tare. Pentru a evita accidentarile, nu introduceti
niciodata mana in interiorul aparatului pana cand nu s-a racit complet.

* Nu utilizati niciodata acest aparat in combinatie cu un temporizator sau cu un sistem de telecomanda. Nu
folositi niciodata aparatul cu un cablu prelungitor.

* Nu Iasati cordonul de alimentare sa atarne peste marginea mesei si nici sa atinga suprafete fierbinti.

* Aparatul se scoate din priza tragand de capatul stecherului si nu de cordonul de alimentare; nu rasuciti cablul.

» Acest aparat este destinat numai pentru utilizare casnica. Nu folositi aparatul pentru alte scopuri decat
cele mentionate in instructiuni.

 Este necesara o atenta supraveghere cand aparatul este folosit langa copii. Nu lasati aparatul functionand
nesupravegheat. Nu lasati aparatul la indemana copiilor cu varsta mai mica de 8 ani.

« Acest aparat poate fi utilizat de copii cu véarsta de 8 ani si mai mari si de persoane cu abilitati fizice sau
mentale mai reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte daca sunt sub supraveghere sau au beneficiat
de instruire pentru utilizarea n siguranta a produsului si daca inteleg potentialele pericole. Copiii nu trebuie
sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea efectuate de catre utilizator nu trebuie sa fie efectuate de
copii decat daca acestia au varsta de peste 8 ani si sunt supravegheati. Copiii cu varsta sub 8 ani trebuie
sa fie tinuti departe de aparat si de sursa de alimentare a acestuia.

 Firma producatoare nu este responsabila pentru pagube rezultate din utilizarea incorecta a aparatului.

2. PREZENTARE (Pagina 2)

- Tasta Timp/Temperaturd ZONA 1; - PULPE PUI,

- Tasta descrestere ZONA 1; - BACON;
- Indicator temperatura ZONA 1; - CREVET];
- Indicator timp ZONA 1; -PIZZA;
- Tast& crestere ZONA 1; - FRUCTE USCATE;
A - Indicator “amestecare” ZONA 1; - CARNATI;
- Lumina (doar pe modelul ZAF 13); - Tastd Zona 1;
H - Indicator “amestecare” ZONA 2; - Tasta functia “Smart finish”;
El - Tasta descrestere ZONA 2; - Tasta mentinere la cald;
- Indicator temperaturd ZONA 2; - Tasta preincalzire;
- Indicator timp ZONA 2; - Tasta pornire/oprire;
- Tasta crestere ZONA 2; - Tasta Meniu;
- Tasta Timp/Temperatura ZONA 2; - Tasta Start/Stop;
- CARTOFI PAI; - Tasta functia “Match cook”;
- PESTE; - Tast& Zona 2;
- FRIPTURA; - Panou superior;
- LEGUME; - Panou de control;
- ARIPIOARE PUI; - Cos (vas, ZONA1).
-TORT: - Cos (vas, ZONA 2).
<10+
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3. UTILIZAREA APARATULUI

Instructiuni pentru panoul de control
1. Odata ce aparatul este conectat la sursa de alimentare, se aude un semnal sonor lung, toate
indicatoarele de pe panoul de control se aprind timp de 1 secunda, apoi indicatorul tastei de 2
alimentare se aprinde iar aparatul intra in modul stand-by (de asteptare). Toate celelalte taste
si indicatoare sunt inactive.

2. Apasati scurt butonul de pornire/oprire @) ,zona 1 1) sizona2 (2) . Tastele de pe panoul
de control sunt activate. Apoi, apasati scurt pe tasta zona 1] sau tasta zona 2 2] .

Tn acel moment, temperatura implicitd este de 200°C, iar timpul implicit este de 15 minute.

3. Apasati scurt () pentru a comuta intre meniuri. Indicatorul meniului selectat clipeste in timp
ce indicatorii celorlaltor meniuri lumineaza continuu.

4. Selectati zona 1 apasand (1) sau zona 2 apasand (2] . Apoi apasati scurt tasta “Timp/
Temperatura ” @ pentru a comuta intre temperaturd si timp, apoi ajustati temperatura sau
durata doritd cu ajutorul taselor ~ si ~ . Tineti apasat continuu A sau ~ pentru a regla
rapid temperatura sau timpul, in acest moment inca puteti comuta intre meniuri.

5. Dupa setarea temperaturii, a timpului si a meniului, apasati scurt butonul START/STOP & ,
aparatul incepe sa functioneze.

6. Tn timpul functionarii, apasati scurt butonul START/STOP & , aparatul se opreste din
functionare. Apasati butonul START/STOP & din nou si aparatul isi reia functionarea.

7. Dupa finalizarea gatirii, aparatul iese din modul de functionare, se aud cinci semnale sonore,
afisajul arata ,000” si ,000” clipeste. Cand afisajul se stinge complet (sta aprins doar indicatorul
tastei de pornire/oprire), aparatul intra in modul de asteptare.

8. Pentru functia de preincalzire, temperatura implicita este de 200°C, iar timpul implicit este de
3 minute. Timpul si temperatura nu pot fi ajustate in modul de preincélzire. Inainte de a selecta
meniul sau in modul pauza, ap&sati scurt butonul PREINCALZIRE (&) pentru a selecta functia
(apasati din nou pentru a anula selectia). Apasati scurt tasta START/STOP & si intrati in modul
de preincalzire, dupa care se revine la starea implicita.

9. Pentru functia de mentinere la cald, temperatura implicitd este de 80°C, iar timpul implicit
este de 60 de minute. Tnainte de a selecta meniul sau in modul pauza, apasati scurt tasta
MENTINERE LA CALD pentru a selecta functia (apasati din nou pentru a anula selectia).
Dupa finalizarea gatirii, aparatul intra in modul de mentinere la cald.

10. Dup4 ce aparatul este pornit, puteti scoate cosul in orice moment. In acel moment, aparatul
se opreste din functionare, afisajul se aprinde continuu indicand faptul ca recipientul de gatire
a fost scos. In acel moment, aparatul nu poate fi operat. Aparatul isi va relua functionarea dupa
ce cosul este asezat corect la locul sau.

11. Functia de avertizare pentru amestecare te informeaza cand trebuie sa amesteci alimentele
din cosul in care se gatesc. La anumite meniuri prestabilite indicatorul de amestecare va clipi si
se va emite un semnal sonor timp de 30 de secunde pentru a reaminti utilizatorului sa efectueze
operatiunea de ,Amestecare” a alimentelor din cos.

La meniul rapid CARTOFI PRAJITI acest lucru se va intampla cand a mai ramas 1/2 si 1/6
din timpul de gatire. La meniurile rapide PESTE, FRIPTURA, LEGUME, ARIPIOARE DE PUI,
PULPE DE PUI, BACON, CREVETI si CARNATI, alarma de amestecare va interveni cand a
mai ramas 1/3 din timpul de gatire

Alarma de ,Amestecare” va inceta dupa efectuarea oricéreia dintre urmatoarele operatiuni:

- utilizatorul scoate cosul cu alimente si efectueaza operatiunea de ,Amestecare” in decurs de
30 de secunde, apoi aseaza recipientul la loc in corpul principal .

- nu se efectueaza nicio operatiune in 30 de secunde.

Oricare dintre conditiile de mai sus este considerata a fi finalizarea operatiunii ,Amestecare”.
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Dupa finalizarea operatiunii ,Amestecare”, semnalul sonor va inceta, indicatorul de amestecare
se va stinge si aparatul va continua sa functioneze.

12. Functia copiere seteaza rapid aceeasi duratd de preparare si aceeasi temperatura pentru
doua cosuri, prin simpla apasare a unei taste. Pentru utilizarea functiei copiere setari, dupa ce
ati setat meniul pentru zona 1 sau zona 2, apasati scurt tasta ,MATCH COOK” , datele
setate ale unei zone sunt copiate si pentru cealaltad zona, apasati scurt tasta ,START/STOP” &b si
aparatul incepe sa functioneze cu aceleasi setari pentru ambele cosuri. Dupa terminarea gatirii,
aparatul se va opri automat.

13. Functia Smart Finish sincronizeaza automat duratele de preparare pentru cele 2 zone
(cosuri), pentru ca gatirea sa se termine deodata. Astfel alimentele gatite se pot consuma
deodata, la aceeasi masa, proaspete si calde.

Pentru utilizarea functiei Smart Finish, dupa ce ati setat meniul pentru zona 1 si zona 2, apasati
scurt tasta ,SMART FINISH” , apoi apasati scurt tasta ,START/STOP” & , aparatul
fncepe sa functioneze si se va opri automat dupa finalizarea gatirii. Folosind aceasta functie, se
pot gati diferite alimente in acelasi timp, asigurati-va ca mancarea este gata la momentul dorit.

Inainte de prima utilizare

1. Tndepértat,i toate materialele de ambalare, autocolante si etichete.

2. Curatati cosul si toate celelalte accesorii cu apa fierbinte, lichid de spalat vase si un burete
fin, neabraziv.

3. Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o carpa moale, usor umezitd. NU SCUFUNDATI
CORPUL FRITEUZEI iN APA!

4. Dupa curatare, puteti porni friteuza in gol pentru 15-20 de minute, setata la temperatura
maxima, pentru ca elementul de incalzire si restul componentelor sa se curete de posibile
resturi din procesul de fabricatie.

5. Cand utilizati pentru prima data aparatul, este posibil sa simtiti un usor miros si sa apara un
pic de fum. Acest lucru este normal deoarece se ard reziduuri ramase din procesul de fabricatie
si acest fenom va disparea in scurt timp dupa inceperea utilizarii.

Asezati aparatul pe o suprafata orizontala. Pastrati distanta cel putin 10 cm la spate si laterale
si tineti aparatul departe de draperii, perdele, tapet si alte materiale inflamabile.

ATENTIE: Acest aparat nu poate fi folosit pentru a fierbe apal

Instructiuni de utilizare a produsului

1. Asezati friteuza cu aer cald pe o suprafata de lucru plana si rezistenta la caldura , aproape
de o priza electrica.

2. Prindeti ferm manerul pentru a scoate recipientul (cosul) din corpul principal si apoi asezati-I
pe o suprafata plana si curata. Plasati grilajul metalic Tn interiorul cosurilor.

3. Plasati alimentele de gatit pe suportul de prajit (grilaj), avand grija sa nu umpleti excesiv.

4. Introduceti cosul in aparat si asigurati-va ca este plasat corect.

5. Conectati aparatul la sursa de alimentare.

6. Reglati temperatura si durata de gatire dorita. Intervalul de temperatura este reglabil intre
80°C si 200°C si intervalul de timp reglabil intre 1 minut si 60 minute .

7. Daca friteuza cu aer este rece (nu a mai fost folosita inainte), selectati functia de preincalzire
(nu este nevoie sa introduceti alimente), indicatorul de incalzire se aprinde si friteuza incepe sa
se Tncalzeasca. Efectul de gatire va fi mai bun dupa ce aparatul este preincalzit.

8. Urmati instructiunile din sectiunea ,Instructiuni pentru panoul de control” pentru a selecta
timpul si temperatura adecvate in functie de alimentele care urmeaza sa fie gatite. Apoi porniti aparatul.
Cand vasul (cosul) este scos, elementul de incalzire se va opri din functionare, iar afisajul va
indica faptul ca vasul a fost scos. Dupa ce vasul este asezat corect la locul sau, aparatul va
continua sa incalzeasca.
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intoarcet,i mancarea pentru a verifica daca este rumenita si gata preparata. Daca este nevoie
sa continuati gatitul, ajustati temperatura si timpul pana cand mancarea este gatita complet,
conform dorintei.

Dupa ce gatirea este finalizata, scoateti cosul din corpul aparatului si asezati-I pe o suprafat,é

a

plana si rezistenta la caldura. Puneti mancarea gatita intr-un recipient adecvat.

Gatitul poate fi continuat daca este necesar. Deconectati aparatul de la priza atunci cand nu l utilizati.
NOTA:

Friteuza cu aer nu se va incalzi daca butonul START/STOP nu este activat.

Aparatul poate functiona corect doar cand cosul este corect montat la locul sau. Daca recipientul
interior nu este instalat corect, friteuza nu se va incalzi, iar afisajul va indica faptul ca recipientul
(cosul) a fost scos . Dupa finalizarea gatirii, apasati butonul de pornire/oprire pentru a opri
friteuza cu aer.

ATENTIE!

Aveti grija cand amestecati sau intoarceti mancarea din cos. Pentru a evita vatamarile corporale
sau daunele materiale, nu amestecati mancarea scuturand intregul aparat.

Fiti foarte atenti cand scoateti si asezati cosurile pentru a evita oparirea cu aburul fierbinte.
Dupa gatire, scoateti grilajul metalic din cos folosind manusi termorezistente, de bucatarie.
Dupa gatire, nu asezati grilajul si cosul direct pe blatul de plastic pentru a evita arderea acestuia.
Nu intoarceti cosul avand grilajul Tn interior.

Roman:

Sfaturi si sugestii pentru preparate reusite

» Se recomanda 3 minute pentru preincalzirea aparatului.

« In timpul gétitului, intoarceti de cateva ori alimentele in cos pentru a se rumeni uniform.

» Mancarea va fi mai sanatoasa (si gustoasa) daca se gateste cu o temperatura mai joasa si un
timp prelungit.

» Mancarurile formate din bucati mici necesita de obicei un timp de gatire mai scurt decat cele @
formate din bucati mai mari.

+ Cand gatiti alimente cu continut natural ridicat de grasimi, cum ar fi aripioare de pui sau carnati,
poate fi necesar sa goliti grasimea din recipientul interior intre utilizari, pentru a evita fumul
excesiv.

+ Uscati intotdeauna alimentele inainte de gatire (sa nu fie ude) pentru a le imbunatati rumenirea
si a evita fumul excesiv .

* Nu umpleti prea mult cosul cu alimente. Alimentele din cos nu trebuie sa fie mai sus decat gura
acestuia pentru a permite aerului sa circule in interior.

+ Cantitatile mari de mancaruri necesita o perioada doar putin mai lunga decat cantitatile mai mici.

* Pulverizati o cantitate mica de ulei de gatit pe cartofii proaspeti pentru rezultate crocante.
Adaugati cu putin timp fnainte de inceperea prgjirii o cantitate mica de ulei la cartofi sau
ntoarceti cartofii in putin ulei.

* Asigurati-va ca alimentele sunt uscate Thainte de a le unge cu ulei.

* Gustarile preparate in mod normal in cuptor pot fi preparate si aceasta friteuza.

« Utilizati aluat semipreparat pentru a prepara rapid si usor gustari umplute. Aluatul semipreparat
necesita un timp de coacere mai scurt decat aluatul de casa.

« Utilizati o forma de copt sau un vas ignifug cand preparati prajituri in aceasta friteuza. De
asemenea, daca preparati mancaruri usor de rupt sau umplute folositi o forma de copt.

» Recomandam utilizarea hartiei de copt speciald pentru friteuzele cu aer cald, perforata sau
intreaga, acestea vor ajuta la o curatare mai usoara si vor retine grasimile nedorite.

« Puteti utiliza friteuza si pentru incalzirea alimentelor gata preparate. Trebuie doar sa setati
temperatura timp de 5-10 minute la 150 °C.

«13+



®

Selectarea programelor predefinite in modul frjteuzé cu aer
Friteuza dispune de cateva programe predefinite. In tabelul de mai jos gasiti descrierea acestor
programe. Puteti modifica durata si temperatura n functie de necesitati si preferinte.

Menu/Aliment Temperatura Timp M;nzi;fjre t;g‘ts:::lﬂlré Intte;:];/gllul Amestecati
CARTOFI PAI 200°C 20min DA 80~200°C 1~60min DA
PESTE 200°C 20min DA 80~200°C 1~60min DA
FRIPTURA 200°C 13min DA 80~200°C 1~60min DA
LEGUME 180°C 10min DA 80~200°C 1~60min DA
ARIPIOARE PUI 200°C 15min DA 80~200°C 1~60min DA
TORT 160°C 30min DA 80~200°C 1~60min NU
PULPE PUI 200°C 18min DA 80~200°C 1~60min DA
BACON 200°C 7min DA 80~200°C 1~60min DA
CREVETI 200°C 13min DA 80~200°C 1~60min DA
PIZZA 200°C 10min DA 80~200°C 1~60min NU
fhvadia 60°C 240min | NU 60-80°C | oo NU
CARNATI 200°C 10min DA 80~200°C 1~60min DA

NOTA:

Cu cat este mai mare portia de pui prajit sau alte alimente, cu atat este nevoie de mai mult
timp pentru gatirea lui iar uneori si de o temperatura mai ridicata. Prajirea unei cantitati mici de
alimente va duce la un timp de gatire mai scurt si la un rezultat mai bun. Ajustati temperatura si
timpul, dupa cum este necesar, pentru a se potrivi gustului dumneavoastra.

Folositi intotdeauna un termometru pentru carne pentru a va asigura ca carnea (pasarile de
curte, pestele, etc.) este gatitda complet Thainte de a fi consumata.

Tabelul cu programele predefinite este doar pentru referinta. Cantitatea, grosimea sau densitatea
alimentelor si daca alimentele sunt proaspete, decongelate sau congelate pot afecta timpul de gatire.
Tabelul cu programele predefinite arata timpul mediu de gatire, timpul necesar pentru a lua
anumite masuri si masurile luate pentru a obtine cel mai bun rezultat de gatire.

4. CURATARE SI INTRETINERE

Curatati aparatul si accesoriile dupa fiecare utilizare si pastrati-le curate.

1. Scoateti stecherul din priza si lasati aparatul sa se raceasca pentru cel putin 30 minute inainte
de a-l curata.

2. Stergeti suprafata aparatului cu o lavetd moale, umeda.

3. Nu scufundati cablul de alimentare si corpul aparatului in apa sau alte lichide, pentru ca apare
riscul deteriorarii aparatului, incendiilor, electrocutarii sau ranirii personale.

Nu folositi ustensile de bucatarie din metal, produse de curatare abrazive sau alte produse de
curatare, deoarece acest lucru poate deteriora stratul antiaderent al cosurilor.

Depozitare

Lasati aparatul sa se raceasca complet inainte de depozitare.

Asigurati-va ca toate partile componente sunt curate si uscate, asamblati aparatul si pastrati-I
intr-un mediu uscat, curat si necoroziv, departe de accesul copiilor.

Este de preferat sa pastrati aparatul in ambalajul original.
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NOTA:

* La manipularea vasului si accesoriilor aveti grija sa nu va ardeti, ele fiind fierbintj.

* Este recomandat sa curatati cosurile doar dupa ce s-au racit complet.
* Nu rasturnati cosul, pentru ca uleiul sau grasimea poate sa picure din el.

5. ERORI S| DEPANARE

Problema

Motiv

Solutie

Nici o indicatie sau panoul
de control nu poate fi
actionat

Stecherul nu a fost introdus
bine sau cosul nu este
plasat corect

Introduceti corect stecherul de alimentare
si asezati corect cosul, apoi porniti din nou

aparatul

Rumenire neuniforma

Mancarea nu este
amestecata n timpul gatirii

Cand indicatorul ,Amestecare” va
atentioneaza, scoateti cosul si amestecati
sau intoarceti mancarea

Se produce o cantitate
mare de fum

Exista prea multa umiditate
pe suprafata alimentelor

Curatati umezeala de pe suprafata
alimentelor cu hartie de bucatarie

6. DATE TEHNICE

Model ZAF 13/ ZAF 21
Tensiune / Frecventa 220-240V / 50-60Hz

Capacitate cos / totala 4,5 litri/ Q litri

Putere 2600-3100W

Nivel zgomot <75dB(A)

Clasa de protectie Clasa |

015.
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Gratuldlunk a ZASS termék megvasarlasahoz. Mint minden ZASS termék, ez a termék a legujabb
mszaki ismeretek alapjan késziilt, és a legmegbizhatébb és legmodernebb elektromos /
elektronikus alkatrészek felhasznalasaval késziilt.
Miel6tt Uzembe helyezné a készuléket, kérjuk, hagyja magat néhany percig, hogy elolvassa az
alabbi hasznalati utasitasokat.
Kdszonjuk!
NE ERINTSE MEG A FORRO
Kérjuk, olvassa el figyelmesen ezeket az FELULETEKET. A KEZELESHEZ
UE utasitasokat hasznalat elott. & ES KEZELESHEZ HASZNALJA A
FOGANTYUKAT ES GOMBOKAT!

1. ALTALANOS TUDNIVALOK és BIZTONSAGI ELOIRASOK

FIGYELEM !
Elektromos készllékek hasznalatakor mindig be kell tartani a biztonsagi
ovintézkedéseket a tliz vagy aramutés veszélyének csokkentése érdekében!

» Olvassa el az 6sszes utasitast. Kérjuk, 6rizze meg a hasznalati utasitast a késébbi hasznalathoz, a jotallasi
jegyet, a vasarlasi bizonylatot és a termék csomagolasat.

« Ellendrizze, hogy a feszlltség és a frekvencia megfelel-e a készulék cimkéjén feltlintetett értékeknek. A
készllék csak foldelt konnektorba csatlakoztathato.

* Ne érintse meg a forrd fellleteket. Hasznalja a fogantyukat és gombokat a készulék mikddtetéséhez és
kezeléséhez, és viseljen konyhai keszty(it a készlilék hasznalata kozben.

* Az aramutés veszélyének elkerulése érdekében ne meritse a vezetéket, késziléket vizbe vagy mas
folyadékba. Kertlje el, hogy folyadék kerlljon a készulékbe.

* Amikor a készuléket nem hasznalja, tisztitja vagy fel-le szereli a tartozékokat, a tapkabelt hizza ki a konnektorbdl.
» Mozgatas, tisztitas, tarolas vagy tartozékok felszerelése/eltavolitasa el6tt hagyja a készuléket kihdini.

* Ne takarja le a leveg6 be- és kiaramlo nyilasait, amikor a készilék mikaodik.

*Biztositani kell a megfelel6 szell6zést azon helyiségben, ahol a készuléket hasznalja.

*Ne helyezze a készuléket tul kdzel a falhoz vagy mas készulékekre. Tartson legalabb 10 cm tavolsagot a
készulék korul minden oldalon mas targyaktol. Ne helyezzen semmit a készilék tetejére.

 Helyezze a késztléket sik és stabil fellletre. Ne hasznalja a készuléket tlizhely vagy egyéb héforras kdzelében.
* Ellenérizze a késziilék és a tapkabel allapotat minden hasznalat el6tt. Ha barmilyen probléma mertil fel,
ne hasznalja a készlléket. Hivjon egy hivatalos ZASS szervizt a készlilék ellenérzésére és/vagy javitasara.
Ne javitsa meg a késziiléket sajat maga.

* A ZASS altal nem ajanlott vagy nem értékesitett kiegésziték hasznalata balesetekhez vagy a készullék
ténkremeneteléhez vezethet.

* Ne hasznalja a készuléket kultéren vagy magas paratartalmi helyeken. Ne hasznalja a késziléket
robbanasveszélyes/gyulékony anyagok kdzelében.

« Tisztitas utan mindig alaposan szaritsa meg az edényeket, mielétt ételt tesz bele.

*Mindig hasznalja ugy a készuléket, hogy elkerlilje az étel megégését.

*Az edényt és a grillracsot mindig héallo feluletre helyezze.

» Soha ne tdltse meg az edényt/edényeket zsirral vagy olajjal.

» Ha fekete flistdt bocsat ki, azonnal kapcsolja ki a készuléket. Varjon, amig a fist eloszlik, mielétt eltavolitja
az edényt a készllékbdl.

« Viseljen konyhai keszty(t a készulék mikddtetése kdzben.

* Ne érintse meg a készllék oldalan talalhaté szell6zéracsokat. Csak a fogantyukat és a vezérlégombokat
érintse meg. Ne nyuljon a készulékbe, és ne érintse meg a forrd edényt.

» Ne mozgassa a készliléket, amig az be van kapcsolva, vagy ha még nem hiilt le teljesen a hasznalat utan.
» A készitett ételeknek aranybarna szinlinek kell lennitik, nem pedig tul sététnek vagy égettnek. Tavolitsa
el az égett maradvanyokat.

A tul magas hémérsékleten torténd sutés, f6zés soran egészségre veszélyes anyagok keletkezhetnek.
Tavolitsa el az égett maradvanyokat. F6zés vagy sutés kdzben ne készitse tul az ételt.

* A készilék mikodése soran az edényében magas hémérséklet keletkezik. Kérjik, ne helyezzen bele
mianyag edényeket, talakat vagy foéliat.

- Hasznalat soran a forré g6z a készllék hatso szell6z6nyilasan keresztll tavozik. Tartsa kezét és az arcat
biztonsagos tavolsagra a g6z- és levegéelvezeté nyilasoktol. Ugyeljen arra is, hogy ne érintkezzen a forré
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g6zzel vagy levegdvel, amikor eltavolitja az edényt és a grillracsot a készllékbdl.

*Tlzveszélyes helyzet allhat el§, ha a készlléket le takarjak, vagy gyulékony anyagokkal (példaul
figgonyokkel, drapériakkal stb.) érintkezik, mikdzben mikddik.

» Soha ne 6ntsodn olajat az edénybe! Megsérilhet és megégetheti magat!

*A készlilék mikodése kozben az eszkdz belseje nagyon felmelegszik. Az esetleges sériilések elkeriilése
érdekében soha ne nyuljon a készulék belsejébe, amig az teljesen le nem hdilt.

» Soha ne hasznalja ezt a készliléket idézitével vagy taviranyitoval egyltt. Soha ne hasznalja a készliléket
hosszabbitd kabellel.

» Ne hagyja, hogy a tapvezeték leldgjon az asztal szélén, és ne érintkezzen forro fellletekkel. .

Magyar

» Akészlléket az aljzatbdl ugy hiizza ki, hogy a dugd végét fogja meg, ne a tapvezetéket; ne csavarja meg a kabelt.

» Ez a készllék kizarolag haztartasi hasznalatra készilt. Ne hasznalja a készuléket a hasznalati utasitasban
meghatarozottaktdl eltérd célokra.

*Gondos felligyelet sziikséges, ha a késziiléket gyermekek kdzelében hasznaljak. Ne hagyja a készliléket
felugyelet nélkil mikédni. Ne hagyja a késziléket 8 évesnél fiatalabb gyermekek kdzelében.

 Ezt a készuléket 8 éves vagy annal id6sebb gyermekek, valamint kisebb fizikai vagy szellemi képesség(,
illetve tapasztalat és ismeretek nélkili személyek is hasznalhatjak, ha fellgyelet alatt allnak, vagy ha a
termék biztonsagos hasznalatara vonatkozo képzésben részesliltek, és megértették a lehetséges veszélyeket.

* Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel. A felhasznalo altal végzett tisztitast és karbantartast csak
8 év feletti, felligyelettel rendelkezé gyermekek végezhetik. A 8 év alatti gyermekeket tavol kell tartani a
készuléktdl és annak aramforrasatol.

A gyarté nem vallal felelésséget a késziilék helytelen hasznalatabol eredd karokért.

2. A GEP ALKOTOELEMEI (2 Oldal)

- Id6/H6mérséklet gomb ZONA 1; - CSIRKECOMB;

- Csokkentés gomb ZONA 1; - SZALONNA,;

- Hémérséklet kijelz6 ZONA 1; - RAK; @
- 1d6 jelz6 ZONA 1; - PIZZA,;

- Névelés gomb ZONA 1; -ASZALT GYUMOLCS;

A - .Keverés” jelzd ZONA 1; - KOLBASZ;

- Fény (csak a ZAF 13 modell); - Z6na 1 gomb;

B - .Keverés” jelz6 ZONA 2; - ,Smart finish” funkcié gomb;

El - Csokkentés gomb ZONA 2; - Melegen tartas gomb;

- Hémérséklet kijelzé ZONA 2; - Elémelegités gomb;

- 1d6 jelz6 ZONA 2; - Bekapcsolas/Kikapcsolas gomb;
- Névelés gomb ZONA 2; - Menii gomb;

- Id6/H6mérséklet gomb ZONA 2; - Start/Stop gomb;

- SULT KRUMPLI; - ,Match cook” funkcié gomb;

- HAL; - Zbéna 2 gomb;

- SULT HUS; - Felsé panel;

- ZOLDSEGEK; - Kezelépanel;

- CSIRKE SZARNY:; - Edény (tall, ZONA 1).

- SUTEMENY; - Edény (tall, ZONA 2).
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3. TERMEK HASZNALASA

Utasitasok a vezérlépanelen

1. Miutan a késziiléket csatlakoztatta a tapegységhez, egy hosszu hangjelzés hallatszik, a
kezel6panelen 1év6 dsszes kijelzé6 1 masodpercre felvillan, majd a bekapcsol6 gomb kijelz&je
vilagit, és a készulék készenléti izemmaddba Iép. Az 6sszes tdébbi gomb és kijelzé inaktiv.

2. Nyomja meg réviden a be/kikapcsolé gombot (@) azéna1 (I) ésazoéna?2 [2] gombot.
Akezel6panelen lIévé gombok aktivalédnak. Ezutan nyomja meg réviden a zéna 1 gombot vagy
a zona 2 gombot.

Ekkor az alapértelmezett hémérséklet 200°C, az alapértelmezett id6 pedig 15 perc.

3. Nyomja meg roviden az ) gombot a meniik kézotti valtashoz. A kivalasztott meni jelzéje
villog, mikdzben a tébbi menii jelzéje folyamatosan vilagit.

4. Vélassza ki a zéna 1-eta (1) megnyomasaval, vagy a zéna 2-t a [2) megnyomasaval. Ezutan
nyomja meg réviden a ,Idé/H6mérséklet” gombot, @} hogy valtson a hémérséklet és az idé
kozott, majd allitsa be a kivant hémérsékletet vagy idéta -~ és s~ segitségével. Tartsd
nyomva folyamatosan a ~ vagy s gombokat a gyors hémérséklet- vagy idébeallitashoz, és
még ebben az idében is valthat a menik kdzott.

5. Miutan beallitotta a hémérsékletet, az idét és a meniit, nyomja meg réviden a START/STOP
gombot &b, a készilék elkezd mikodni.

6. Amiikddés soran nyomja meg réviden a START/STOP gombot & , a készlilék leall. Nyomja
meg ismét a START/STOP &) gombot, és a készllék folytatja mikodését.

7. A sltés befejezése utan a készlilék kilép a miikddési médbal, 6t hangjelzés hallhato, a kijelzdé
,0007-t mutat, és a ,000” villog. Amikor a kijelz6 teljesen kialszik (csak a be/kikapcsolé6 gomb
jelzéje vilagit), a készilék készenléti izemmaoddba lép.

8. Az el6melegités funkcional az alapértelmezett hémérséklet 200°C, az alapértelmezett
id6 pedig 3 perc. Az elémelegités modban az idd és a hémérséklet nem allithaté. A meni
kivalasztasa elétt vagy sziinet médban nyomja meg réviden az ELOMELEGITES gombot (&) a
funkcio kivalasztasahoz (a kivalasztas visszavonasahoz nyomja meg ujra). Nyomja meg réviden
a START/STOP & gombot, és Iépjen be az eldmelegitési lzemmaodba, majd térjen vissza az
alapallapotba.

9. A melegen tartas funkcié esetén az alapértelmezett hdmérséklet 80°C, az alapértelmezett
id6 pedig 60 perc. A menl kivalasztasa el6tt vagy sziinet médban nyomja meg réviden a
MELEGITES TARTASA gombot, ® a funkcié kivalasztasahoz (nyomja meg ismét a gombot a
kivalasztas torléséhez). A slités befejezése utan a késziilék belép a melegen tartas izemmadba.
10. A készlilék bekapcsolasa utan barmikor kiveheti a kosarat. Ebben a pillanatban a készilék
ledllitia a mkodeést, a kijelzé folyamatosan vilagit, jelezve, hogy a sltékosarat eltavolitottak.
Ebben apillanatban a készllék nem miikddtethetd. Akésziilék a kosar megfeleld visszahelyezése
utan folytatja a mikddést.

11. A“keverésre” figyelmeztets funkcio értesiti Ont, amikor a kosarban lévé ételt meg kell keverni.
Bizonyos el6re beallitott menlk esetén a keverés jelzdje villogni kezd, és 30 masodpercig
hangjelzést ad, emlékeztetve a felhasznalét arra, hogy végezze el az étel keverését a kosarban.
A gyors menii HASABBURGONYA esetében, akkor aktivalédik a keverés riasztas, amikor a
fézési id6 felénél, illetve egy hatodanal marad kevesebb. A gyors meniik HAL, SULT HUS,
ZOLDSEGEK, CSIRKE SZARNY, CSIRKE COMB, SZALONNA, RAK és KOLBASZ esetében a
keverés riasztas akkor aktivalddik, amikor a fé6zési id6 egy harmadanal marad kevesebb.

A ,Keverés” riasztas a kovetkez6 miiveletek elvégzése utan szlinik meg:

- a felhasznalo eltavolitja a kosarat az étellel, és 30 masodpercen belll elvégzi a ,Keverés”
mveletet, majd visszahelyezi a kosarat a f6 egységbe.

- ha 30 masodpercig nem térténik semmilyen mivelet.
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Barmelyik fenti feltétel teljestlése utan a ,Keverés” mivelet befejezettnek tekinthetd. A
.Keverés” mlvelet befejezése utan a hangjelzés megszilnik, a keverés jelzéje kialszik, és a
készulék folytatja a mikodést.

12. A ,Masolas” funkcié gyorsan beallitja ugyanazt a f6zési idét és hémérsékletet mindkét kosar
szamara egyetlen gombnyomassal. A ,Masolas” funkcié hasznalatahoz, miutan beallitotta a
menlit az 1. vagy 2. zénaban, nyomja meg réviden a ,MATCH COOK” gombot , az
egyik zéna beallitdsai automatikusan atmasolédnak a masik zénaba, majd nyomja meg réviden
a ,START/STOP” gombot &3 , és a készulék elkezd mikodni ugyanazokkal a beallitasokkal
mindkét kosar szamara. A f6zés befejezése utan a késziilék automatikusan leall.

13. A ,Smart Finish” funkcié automatikusan szinkronizalja a két zéna (kosar) f6zési idejét, hogy
a f6zés egyszerre fejez6djon be. igy az elkésziilt ételek egyszerre fogyaszthatok, frissen és
melegen, ugyanazon az asztalon.

A ,Smart Finish” funkcié hasznalatdhoz, miutan beallitotta a menit az 1. és 2. zénaban, nyomja
meg roviden a ,SMART FINISH” gombot , majd nyomja meg réviden a ,START/STOP”
gombot & , a készilék elkezd mikodni és automatikusan leall a f6zés befejeztével. Ezen
funkcié hasznalataval kulonbozé ételek fé6zheték egyszerre, biztositva, hogy az étel a kivant
pillanatban elkésziljon.

Elsé hasznalat el6tt

1. Tavolitson el minden csomagoléanyagot, matricat és cimkét.

2. Tisztitsa meg a kosarat és az 6sszes tobbi tartozékot forrd vizzel, mosogatdészerrel és puha,
nem surold szivaccsal.

3. Tordlje at a késziilék belsejét és kiilsejét puha, enyhén nedves ruhaval. NE MERITSE A
KESZULEKET ViZBE!

4. A tisztitds utan 15-20 percre bekapcsolhatja a sutét Uresjaratban, maximalis h6meérsékletre
allitva, hogy a flitéelem és a tobbi alkatrész megtisztuljon a gyartasi folyamatbol szarmazoé
esetleges maradvanyoktol.

5. Amikor el8szor haszndlja a készliléket, enyhe szagot érezhet, és egy kis fiist is megjelenhet.
Ez normalis, mivel a gyartasi folyamatbdl visszamaradt maradvanyok égnek el, és ez roviddel
a hasznalat utan el fog tdnni.

Helyezze a késziiléket vizszintes felliletre. Tartson legalabb 10 cm tavolsagot hatul és oldalt, és
tartsa a késztiléket tavol a fliggdnyoktdl, tapétaktdl és mas gyulékony anyagoktol.
FIGYELMEZTETES: Ez a késziilék nem hasznalhaté vizforralasral!

A termék hasznalatara vonatkozé utasitdsok

1. Helyezze a forrélevegds siitét egy lapos, héallé munkafeliletre, elektromos aljzat kozelébe.
2. Fogja meg er6sen a fogantyut, hogy a kosarat kivegye a készllékbdl, majd helyezze azt egy
sima, tiszta fellletre. Helyezze a fémracsot a kosarak belsejébe.

3. Helyezze az ételt a sUt6éracsra (racsra), tgyelve arra, hogy ne téltse tul.

4. Helyezze be a kosarat a késziilékbe, és gy6z6djon meg arrél, hogy megfeleléen helyezkedik el.
5. Csatlakoztassa a készliléket a tapegységhez.

6. Allitsa be a kivant hémérsékletet és a siitési id6t. A hémérséklet-tartomany 80°C és 200°C
koz6tt, az idd pedig 1 perc és 60 perc kdzott allithato.

7. Ha a sit6gép hideg (még nem hasznaltak), valassza az elémelegités funkciét (ehhez nem
kell az ételt behelyezni), a fltésjelzd felgyullad és a siitégép elkezd melegedni. A készilék
elémelegitése utan jobb lesz a sutési hatas.

8. Kbdvesse a ,Vezérl6panel utasitasai” fejezetben talalhaté utasitasokat a sttni kivant ételnek
megfeleld id6 és hdmérséklet kivalasztasahoz. Ezutan kapcsolja be a késziléket.

Amikor az edényt (kosarat) kiveszik, a f(t6elem leall, és a kijelz6n megjelenik az edény
kivételének jele. Ha az edényt megfeleléen visszatesszik a helyére, a készilék folytatja a melegitést.
Forgassa meg az ételt, hogy ellendrizze, hogy megbarnult-e és kész-e a fogyasztasra. Ha
sziikséges, folytassa a sltést, allitsa be a hémérsékletet és az idét, amig az étel teljesen el
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nem készUl. Ha a sltés befejez6dodtt, vegye ki a kosarat a készllékbdl, és helyezze egy sima,
héallé fellletre. Helyezze at az elkészllt ételt egy megfeleld edénybe.

A fézés szlikség esetén folytathatd. Huzza ki a készliléket a konnektorbdl, ha nem hasznalja.
MEGJEGYZES:

A siité nem melegszik, ha a START/STOP gomb nincs aktivalva.

A késziilék csak akkor tud megfeleléen mikddni, ha a kosar megfeleléen a helyén van. Ha a
belsé tartaly nincs megfeleléen elhelyezve, a siité nem fog melegiteni, és a kijelz6n megjelenik,
hogy a kosar eltavolitasra ker(lt . Ha a sltés befejez6d6tt, nyomja meg a be/kikapcsolé gombot
a sutégép kikapcsolasahoz.

FIGYELEM!

Legyen ovatos, amikor a kosarban lévé ételt keveri vagy forgatja. A személyi sériilések és
anyagi karok elkerllése érdekében ne razza a készuléket, amikor az ételt kevergeti.

Legyen nagyon oOvatos a kosarak kivételekor és elhelyezésekor, hogy elkerilje a forré géz
okozta leforrazast. F6zés utan a fémracsot héallo, stitékesztylivel vegye ki a kosarbol.

F6zés utan ne helyezze a racsot és a kosarat kdzvetlenil mianyag munkalapra, hogy elkerilje
az égést. Ne forditsa meg a kosarat, amikor a grillrdcs benne van.

Tippek és javaslatok a sikeres ételek elkészitéséhez:

Javasolt a készulék eldmelegitése 3 percig.

A f6zés soran idénként forgassa meg az ételt a kosarban, hogy egyenletesen piruljon.

Az étel egészségesebb (és finomabb) lesz, ha alacsonyabb hémérsékleten és hosszabb idén
keresztil fézi.

Az apré darabokra vagott ételek altalaban révidebb f6zési idét igényelnek, mint a nagyobb darabok.
Ha magas zsirtartalmu ételeket készit, mint példaul csirke szarnyak vagy kolbaszok, eléfordulhat,
hogy a f6zés kdzott ki kell Uriteni a zsirt a bels® kosarbdl, hogy elkertilje a tulzott fustot.

Mindig szaritsa meg az ételt f6zés el6tt (ne legyen nedves), hogy javitsa a pirulast és elkertlje
a tulzott fustot.

Ne téltse tul a kosarat étellel. Az étel nem lehet magasabb, mint a kosar széle, hogy a levegd
szabadon keringhessen benne.

Nagyobb adagok esetén a f6zési idd csak egy kicsit hosszabb, mint a kisebb adagoknal.
Fujjon egy kis étolajat a friss burgonyara a ropogés eredmény érdekében vagy adjon hozza egy
kis olajat a burgonyahoz kézvetlenil a sttés elétt, forgassa meg a burgonyat egy kevés olajban.
Gy6z6djon meg arrdl, hogy az ételek szarazak, miel6tt olajjal kenné meg 6ket.

Az altalaban sutében elkészitett snackek ebben a sttében is elkészithetdk.

Hasznaljon félig kész tésztat, hogy gyorsan és egyszeriien készithessen toltott snackeket. A
félig kész tészta rovidebb sitési idét igényel, mint a hazi tészta.

Hasznaljon sutéformat vagy tiizallé edényt, ha siteményeket készit ebben a siitében. Akkor is
hasznaljon siit6format, ha kdnnyen térheté vagy toltelékes ételeket készit.

Javasoljuk, hogy hasznaljon specialis, perforalt vagy egészben alkalmazhaté sitdpapirt a
légsitéhoz, ezek megkdnnyitik a tisztitast és visszatartjdk a nem kivant zsirt.

A sitét hasznalhatja kész ételek felmelegitésére is. Csak allitsa be a h6mérsékletet 5-10 percre
150 °C-ra.

Az elére meghatarozott programok kivalasztasa

A légsitd néhany elbre beallitott programmal rendelkezik. Az alabbi tablazatban talalhatok
ezeknek a programoknak a leirasai. Az id6tartamot és a hémérsékletet igényeinknek és
preferenciainknak megfelel6en médosithatjuk.
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Elelmiszer Hémérséklet 1d6 Mtzlreiggn Hémérséklet 1d6 Keverés
SULT KRUMPLI 200°C 20 perc IGEN 80~200°C 1~60 perc IGEN
HAL 200°C 20 perc IGEN 80~200°C 1~60 perc IGEN
SULT HUS 200°C 13 perc IGEN 80~200°C 1~60 perc IGEN
ZOLDSEG 180°C 10 perc IGEN 80~200°C 1~60 perc IGEN
Sg’\SFI{FI{\l};EAK 200°C 15 perc IGEN 80~200°C 1~60 perc IGEN
SUTEMENYEK 160°C 30 perc IGEN 80~200°C 1~60 perc NEM
CSIRKE COMB 200°C 18 perc IGEN 80~200°C 1~60 perc IGEN
SZALONNA 200°C 7 perc IGEN 80~200°C 1~60 perc IGEN
RAK 200°C 13 perc IGEN 80~200°C 1~60 perc IGEN
PIZZA 200°C 10 perc IGEN 80~200°C 1~60 perc NEM
A 60°C  |240perc| NEM 60~80°C 12,[?(;2?0 NEM
KOLBASZ 200°C 10 perc IGEN 80~200°C 1~60 perc IGEN

MEGJEGYZES:

Minél nagyobb a sllt csirke vagy mas étel adagja, annal tovabb tart a sutés, és néha annal
magasabb a hémérséklet. Ha kis mennyiségl ételt sit, révidebb sutési idét és jobb eredményt
érhet el. Szlikség szerint allitsa be a hdmérsékletet és az idét az izlésének megfelelen.
Mindig hasznaljon hushémérét, hogy meggy6z6djon arrol, hogy a has (baromfi, hal stb.) teljesen
atsllt-e fogyasztas el6tt.

Az el6re beallitott programok tablazata csak tajékoztato jellegli. Az étel mennyisége, vastagsaga
vagy slrlisége, valamint az, hogy az étel friss, felolvasztott vagy fagyasztott, befolyasolhatja a
f6zési id6t.

Az el6re beallitott programok tablazata az atlagos f6zési id6t, az egyes lépések elvégzéséhez
sziikséges id6t és a legjobb f6zési eredmény eléréséhez szilkséges lépéseket mutatja.

4. TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A készuléket és a tartozékokat minden hasznalat utén tisztitsa meg és tartsa tisztan.

1. Atisztitas el6tt huzza ki a készuléket a konnektorbdl, és hagyja legalabb 30 percig hlni.

2. Torolje at a készilék fellletét puha, nedves ruhaval.

3. Ne meritse a tapkabelt és a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba, mert fennall a készllék
karosodasa, tliz, dramutés vagy személyi sérilés veszélye.

Ne hasznaljon fém konyhai eszk6zoket, surolészereket vagy mas tisztitoszereket, mivel ezek
karosithatjak a kosarak tapaddsmentes bevonatat.

Térolas

Tarolas el6tt hagyja a készuléket teljesen kihlini.

Gy6z6djon meg arrol, hogy minden alkatrész tiszta és szaraz, szerelje 6ssze a késziiléket, és
tarolja szaraz, tiszta és nem korrodal6 kérnyezetben, gyermekek szamara elérhetetlen helyen.
A készuléket lehetdleg az eredeti csomagolasban térolja.

MEGJEGYZESEK:

- Az edény és a tartozékok kezelésénél tigyeljen arra, hogy ne égesse meg magat, mivel forréak.
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- A kosarakat csak a teljes kihtlés utan ajanlott tisztitani.

®

- Ne forditsa a kosarat fejjel lefelé, mert olaj vagy zsir csopoghet ki a kosarbdl.

5. HIBA ES HIBAELHARITAS

Hiba

Lehetséges ok

Megoldas

A készilék nem mikodik

A csatlakoz6 nem
megfeleléen lett behelyezve,
vagy a kosar nincs
megfeleléen elhelyezve

Helyesen dugja be a haldzati csatlakozét,
és helyezze a kosarat a megfelel6 helyre,
majd kapcsolja be Ujra a készuléket

Az étel egyenetlendl sul
meg

Az ételt f6zés kozben nem
keverték meg

Amikor a ,Keverés” jelzés figyelmeztet,
vegye ki a kosarat, és keverje vagy
forgassa meg az ételt

Nagy mennyiség( fust
keletkezik

Tul sok nedvesség van az
élelmiszer felszinén

Torolje le a fellleti nedvességet konyhai
papirral

6. MUSZAKI ADATOK

Model

ZAF 13/ ZAF 21

Feszlltség / Frekvencia

220-240V / 50-60Hz

Kosarkapacitas / 6sszesen

4.5 liter/ 9 liter

Eré

2600-3100W

Zajszint

<75 dB(A)

Védelmi osztaly

e
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IMPORTANT INFORMATION CONCERNING THE CORRECT DEFECTS OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH EC DIRECTIVE 2012/19 / EU

Worn electrical appliances are valuable materials, which is why their place is not in household waste! For this reason,
please support and participate in the protection of natural resources and the environment by handing this appliance
to their take-over centers or to the importer whose address you can find in this manual or in the warranty certificate.
By removing home appliances separately, you will avoid the potential negative consequences that your environment
and health may have on the wrong removal, and you will be able to capitalize on the constituent materials for saving
energy and resources. Further details may be requested from your local government or your nearest collection point.
Inappropriate waste disposal may, in accordance with national regulations, be amended. The separate decommis-
sioning of an electrical appliance is specified by marking the product with the image of a cut bay.

INFORMATII IMPORTANTE CU PRIVIRE LA DEZAFECTAREA CORECTA A PRODUSULUI iN CONFORMITATE
CU DIRECTIVA CE 2012/19/UE

Aparatele electrice uzate sunt materiale valoroase, motiv pentru care locul lor nu este la gunoiul menajer! Din
aceasta cauza, va rugam sa ne sprijiniti si sa participati la protejarea resurselor naturale si a mediului inconjurator,
prin predarea acestui aparat la centrele de preluare a acestora sau la importatorul a carui adresa o puteti gasi in
acest manual sau in certificatul de garantie. inliturand separat dispozitivele electrocasnice, veti evita eventualele
consecinte negative pe care le-ar putea avea asupra mediului i sanatatii inlaturarea incorecta, si veti permite valo-
rificarea materialelor constituente pentru economisirea energiei si a resurselor. Detalii suplimentare se pot solicita la
administratia locald sau la cel mai apropiat punct de colectare. indepartarea necorespunzétoare a deseurilor poate
fi, in conformitate cu reglementarile nationale, amendata. Dezafectarea separaté a unui dispozitiv electrocasnic este
specificata prin marcarea produsului cu imaginea unei pubele taiate.

FONTOS INFORMACIOK A TERMEK MEGFELELO HATASARA VONATKOZOAN A

2012/19 / EU IRANYELVEKEN

Ez a szimbolum azt jeldli, hogy a terméket nem szabad a haztartasi szeméttel egydtt kidobni, ahogy azt a WEEE
direktiva (2002/96/EC) és a nemzeti torvények eldirjak. A terméket a kijeldlt gytjtéhelyeken, vagy egy hasonlé Uj ter-
mék esetében egy-azegyben csere formajaban, vagy egy arra felhatalmazott gytijtéponton le kell adni, ahol gondo-
skodnak az elektronikai és elektromos berendezések megfeleld ujrafeldolgozasarol (EEE). llyen hulladék nem meg-
felelé kezelése negativ hatassal lehet a kornyezetre és az emberi egészségre a potencidlisan veszélyes anyagok
miatt, melyeket altaldban az EEE-kben hasznalnak (elektronikai és elektromos berendezések). Ugyanakkor az On
egyuttmlkodése a termék megfeleld ujrafeldolgozasaban segit a természeti eréforrasok hatékony kihasznalasaban
is. Tovabbi informacidkat a hasznalt készllékek megsemmisitésével kapcsolatban a helyi 6nkormanyzatnal, hul-
ladékkezel6 szervezetnél, vagy arra feljogositott WEEE vagy haztartasi hulladékfeldolgozdnal kaphat.

This appliance complies with European electromagnetic safety and compliance standards.
Acest aparat este conform cu standardele Europene de securitate si conformitate electromagnetica.

Ez a késziilék megfelel az eurdpai elektromagneses biztonsagi és megfeleléségi eldirasoknak.

This product does not contain hazardous materials for the environment (lead, mercury, cadmium, hexavalent
chromium and brominated flammable agents: PBB and PBDE).

Acest produs nu contine materiale periculoase pentru mediul inconjurator (plumb, mercur, cadmiu, crom hexava-
lent si agenti inflamabili bromurati: PBB si PBDE).

Ez a termék nem tartalmaz veszélyes anyagokat a kdrnyezet szamara (6lom, higany, kadmium, hatértéki krom és
brémozott gyulékony anyagok: PBB és PBDE).

We assume the right to make changes to these provisions without further notice.
SC ZASS ROMANIA S.R.L. is not responsible for any printing errors.

Ne asumam dreptul de a face modificari ale acestor prevederi fara o alta notificare.
S.C. ZASS ROMANIA S.R.L. nu raspunde pentru eventualele greseli de tipar.

Feltételezziik a jogot, hogy ezeket a rendelkezéseket tovabbi értesités nélkiil megvaltoztassuk.
SC ZASS ROMANIA S.R.L. nem vallal felelésséget a nyomtatasi hibakért.

Www.zassromania.ro
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